
Зелёные оливки.........................................................225 р
150 г

Маринованные зелёные оливки................................225 р
150 г

Вяленые помидоры....................................................200 р
50 г

Чесночные гренки..................................................... 100 р
100 г

Закуска «Ди Вино»: мясное ассорти,
сырное ассорти, брускетта с помидорами,
маринованные оливки.............................................. 450 р
300 г

Закуски на аперитив от шефа

Домашний чай

Меню

Основные блюда

Королевские креветки ала Портофино.....................980 р
200 г

Лосось на гриле..................................650 р
С сезонными овощами
280 г

Сибас.................................................. 750 р
На гриле или запечёный
300 г

Цыплёнок Миланезе по-итальянски..........390 р
С картофельным пюре. Подаётся с рукколой,
помидорками черри и ломтиками пармезана
280 г

Свиная вырезка под соусом из портвейна.................490 р
Нежное жареное филе свинины под соусом из портвейна,
подаётся с картофельным пюре и чипсами из хлеба
280 г

Филе говядины с картофелем Айдахо....................... 550 р
Стейк из говяжьей вырезки под соусом Демиглас
с добавлением красного вина
280 г

Салтимбокка.............................................................620 р
Тонкий шницель из телятины с ломтиком прошутто
крудо и шалфеем. Подаётся с гарниром из красной фасоли
в томатном соусе
280 г

Тальята с рукколой.................................................... 740 р
Говяжья вырезка гриль с рукколой, помидорами черри
и ломтиками пармезана. Подаётся с рулетиками
из картошки с беконом
330 г

Медальоны из телятины с зелёным перцем..............580 р
Нежные кусочки телятины под соусом из зелёного перца,
подаются с зелёной спаржей
350 г

Рёбрышки ягнёнка.................................................. 1100 р
Сочные рёбрышки под сладким соусом с лёгким гарниром
из рукколы с вялеными томатами и ломтиками пармезана
250 г

Бургер........................................................................ 550 р
Салат Айсберг, хрустящий бекон, свежие помидоры
и шампиньоны, котлета из говядины под соусом Тар-тар
укладываются между двумя ароматными булочками с кунжутом
330 г

Русское меню

Десерты

Мороженое

Печенье

Борщ по-ленинградски..............................................................280 р
Настоящий русский борщ с фермерской говядиной и черносливом
350 г

Салат Оливье.............................................................................300 р
200 г

Медальоны из свиной вырезки в беконе с микс-салатом
под соусом из белых грибов......................................................550 р
350 г

Куриная ножка, фаршированная грибами
и говяжьей печенью под сливочным соусом............................ 400 р
Подаётся с картофелем Айдахо
330 г

Бефстроганоф из говяжьей вырезки с грибами........................450 р
Подаётся с гарниром из картофельного пюре
350 г

Торт от шефа..................250 р
150 г

Шоколадный торт .........250 р
80 г

Торт Захер.....................250 р
200 г

Крема каталана.............220 р
150 г

Панна-котта ..................250 р
170 г

Тирамису.......................250 р
150 г

Чизкейк.........................250 р
150 г

Морковный торт............250 р
125 г

Торт Медовик................250 р
135 г

Наполеон.......................200 р
110 г

Сметанник.....................200 р
150 г

Мини штрудель.............200 р
3 шт.

Конфета медовая.............80 р
50 г

Итальянский
козинак..........................150 р
90 г

Итальянский
корнетто..........................50 р
40 г

Апельсин в шоколаде......30 р
1 шт.

Апельсин в сахаре...........20 р
1 шт.

Цукат грейпфрут.............70 р
1 шт.

Пралине.........................100 р
4 шт.

Манго Сорбет /
Бельгийский шоколад /
Карамель / Ваниль /
Клубника
со сливками............... 170 р
100 г

Макаронс................... 120 р
2 шт.

Бачи Ди Дама............... 25 р
20 г

Имбирное
печенье........................ 10 р
14 г

Песочное
печенье........................ 25 р
20 г

Песочное
печенье с джемом........ 45 р
40 г

Ореховое
печенье........................ 50 р
16 г

Печенье с орехами
и изюмом..................... 50 р
32 г

Гарниры

Брокколи с цветной капустой / Овощи на гриле
или на пару / Картофельное пюре /
Картофель Айдахо..................................................... 120 р
150 г

                                                                  Спаржа............... 250 р
                                                                                                        150 г

Облепиховый Буран.................................................. 320 р
Чёрный чай, облепиха, лимон, апельсин
600 мл

Масала чай (молочный)...........................320 р
Чёрный чай, молоко, бадьян, корица, мёд
600 мл

Имбирный чай.................................. 320 р
Чёрный чай, имбирь, лимон, корица, мёд
600 мл

Чай «Лесные ягоды»........................300 р
Чёрный чай, клубника, чёрная смородина,
апельсин, мята, малиновый сироп
600 мл

Цитрусовый чай......................300 р
Зелёный чай, лайм, апельсин, 
грейпфрут, мята
600 мл



Супы

Хлеб

Антипаста

Паста и ризотто

Пицца

Пицца
с собой
за 10 минут!

Брускетты: ассорти из 3-х штук................................ 270 р
Путанеска / помидоры / тунец
150 г

Помидоры с моцареллой........................................... 370 р
280 г

Тар-тар из лосося....................................................... 450 р
С рукколой и помидорками черри
170 г

Карпаччо из говядины............................................... 450 р
С рукколой и сельдереем с ломтиками пармезана
170 г

Вителло Тоннато....................................................... 470 р
Телятина под соусом из тунца
150 г

Дыня с пармской ветчиной....................................... 550 р
170 г

Буррата с помидорами и рукколой............................620 р
270 г

Микс Салат................................................................280 р
Свежие листья зелёного салата, лоло-россы, рукколы,
с добавлением редиса, помидорок черри и огурчиков
225 г

Греческий салат................................... 350 р
Огурцы, помидоры, болгарский перец, брынза,
маслины, красный лук
225 г

Цезарь от шефа с курицей.................. 410 р
230 г

Цезарь от шефа с креветками............. 450 р
230 г

Салат с карамелизированной
грушей и сыром горгонзола.................... 390 р
230 г

Нисуаз....................................................................... 450 р
Тунец, анчоусы, перепелиные яйца, помидорки черри,
маслины, картофель, молодая стручковая фасоль 
250 г

Сырная тарелка.........................................................540 р
Скаморца, горгонзола, камамбер, пармезан, мёд, орехи, виноград
200 г

Мясное ассорти......................................................... 550 р
Прошутто крудо, салями, сальсичон, коппа,
луковички-жемчужинки, зелёные оливки, корнишоны
170 г

Фокачча с орегано...... 150 р
180 г

Фокачча с пармской 
ветчиной................... 420 р
210 г

Хлебная корзина........ 120 р
170 г

Фокачча
с домашним песто...... 250 р
180 г

Фокачча
с сыром страчателла... 200 р
180 г

Спагетти с помидорами и базиликом............. 350 р
300 г

Спагетти Карбонара............................................. 380 р
Сытная паста с добавлением бекона, яйца, перца, пармезана
300 г

Спагетти с маринованным артишоком,
вялеными томатами и соусом из бурраты................. 530 р
Паста под сливочным соусом с добавлением лука порей
350 г

Пенне с лососем.................................................................. 450 р
Паста под сливочным соусом с добавлением лука порей
300 г

Тальятелле по-тоскански................................................... 500 р
Аппетитная паста с добавлением фермерской говядины,
болгарского перца и лука с каплей табаско
350 г

Тальятелле Болоньезе........................................................ 380 р
Паста с говяжьим фаршем под классическим соусом
385 г

Фетуччини с креветками и белыми грибами.................... 480 р
Ароматная паста с обжаренными в чесночном масле
креветками и свежими белыми грибами
350 г

Лингвини Фрутти ди Марэ................................................. 550 р
Паста с креветками, мидиями, кальмарами
и осьминогом под томатным соусом
350 г

Лазанья от шефа................................................................. 380 р
Настоящая домашняя итальянская лазанья
250 г

Ризотто с белыми грибами....................... 480 р
300 г

Дикий чёрный рис c креветками
и беби-каракатицами................ 650 р
Под сливочным соусом
320 г

Маргарита........................................................................350 р
Сыр моцарелла, страчателла, орегано, базилик
350 г

Шампиньоны................................. 350 р
Шампиньоны, сыр моцарелла
450 г

Бекон............................................. 380 р
Сыр моцарелла, бекон
490 г

Болоньезе...................................... 400 р
Сыр моцарелла, соус болоньезе
480 г

Кальцоне....................................... 410 р
Сыр моцарелла, шампиньоны, ветчина
380 г

Пепперони..................................... 420 р
Сыр моцарелла, пепперони
490 г

Калабрезе...................................... 420 р
Сыр моцарелла, тунец, красный лук
300 г

Салями Милано............................. 430 р
Сыр моцарелла, салями милано, маслины
480 г

Наполи.......................................... 450 р
Сыр моцарелла, каперсы, анчоусы, маслины
490 г

4 стаджони.................................... 480 р
Артишок, шампиньоны, маслины, бекон
650 г

Вегетарианская............................. 480 р
Сыр моцарелла, цуккини, баклажаны,
перец болгарский, шампиньоны, сладкая
кукуруза, маслины
580 г

4 сыра............................................ 500 р
Скаморца, моцарелла, дор блю, камамбер
400 г

Прошутто Крудо.............................................................. 530 р
Сыр моцарелла, сыровяленая ветчина 
480 г

Фортунато....................................................................... 580 р
Сыр моцарелла, курица, перец болгарский,шампиньоны, руккола
490 г

Рустика............................................................................ 620 р
Сыр моцарелла, дор блю, слайсы пармезана,
ломтики хрустящего бекона, брокколи, цветная капуста
500 г

Гурме............................................................................... 680 р
Сыр моцарелла, сыр маскарпоне, белые грибы, тигровые креветки
420 г

Минестроне........................................................................ 270 р
Классический итальянский суп из свежих овощей:
моркови, картошки, лука-порея, сельдерея, кабачков, цуккини,
сладкого перца, брокколи, цветной капусты и помидоров
350 г

Крем-суп из белых грибов.................................................. 350 р
С ароматом трюфеля. Подаётся с домашними сухариками
350 г

Томатный суп........................................................ 300 р
С добавлением моцареллы и домашнего песто
350 г

Куриный бульон
с домашней яичной лапшой...........................220 р
Крепкий бульон с кусочками куры,
украшенный петрушкой
350 г

Крем-суп из спаржи с креветками................ 350 р
Нежный и лёгкий крем-суп из молодой зелёной спаржи
с обжаренными в чесноке креветками
350 г

Добавки
к пицце

Бекон................... 100 р
20 г

Ветчина................. 50 р
20 г

Красный лук.......... 50 р
20 г

Оливки.................. 50 р
30 г

Паприка................. 50 р
30 г

Пармезан............. 100 р
30 г

Помидоры черри.... 50 р
30 г

Руккола................. 50 р
30 г

Салями................ 100 р
20 г

Моцарелла............. 50 р
30 г

Филе куры............. 50 р
30 г

Шампиньоны......... 50 р
50 г

Тигровые
креветки.............. 200 р
50 г


